DE ROLLS-ROYCE EM LAS VEGAS » VISITAMOS O FOURSE ‘-,,;;; N

—— —————__EDICAD 31 2015

ROBERTO
SETUBAL, DO
ITAU UNIBANCO

DO BRASIL

MO o [TAU:UNIBANCO
AIOR'NEGOCIO DO PAIS

RESIGOMPANHIAS DO MUNDO




.'ldL‘I'
) que se
 ACETtoS

> 2Cono-
do novo

agora
derar o
0a
*bia-se
havia
ndo

Ima es-
*Stdo,

n funcio-
imples: a
S nego-

~ T

W RN LA T A

GASTRONOMIA

CENTOLLA.

MAS PODE CH/ ANCHIC

Conheci Juscelino Pereira ainda nos anos 1990 quando ele era
garcom do Fasano, ainda instalado no casardo da Rua Hadaock Lobo
que fica em frente ao restaurante Gero. Fu id Jantar com um consulto

americano. Ele leu nfontaﬂ*rl-"-'-'-“- O caraapio, que estava escrito em
italiano e em portugués. Na hora de escolher, pedit uma ajuda na tra-
ducao. Queria saber o que significa “camarao croca ite”. Respond
Crispy shnmp”. Juscelino, © gar¢om que nos atendia. tirou o ped do e,
no final, pediu licenca e perguntou: "'C"-sr_-."e ‘crocante em inglés? '

Diante de minha afirmativa, ele fez uma a notacao em seu
nte

@ se afastou, sorrindo. Fig 'ue surpreso com o int

omigo: “Esse garoto vai longe”.
Eu tinha razio. De garcom do Fasano foi a maitre e gerente do
Gero, do mesmo grupo. Ha 11 anos, abriu seu préprio negécio. o

restaurante Piselli, que constantemente se reinventa e surpreende 0s
clientes. Da ultima safra de inovacdes, destaco trés

A primeira € 0 maiale tonatto. Uma versio da combinacao
lassica de vitela com molho de atum. s6 que feita com |
por

(=] i"]

Co. Juscelino resolveu investir nessa versao por a:har o}
produzida no Brasil ainda deixa a desejar. O resultado é de uma
delicadeza impar e sabor inesquecivel.

Temos também duas atracdes com granchio, o nome ita!aano
que se da a centolla chilena. Comecemos pela entrada, um tarta
de caranguejo com caviar de ovas mujol. A delicadeza do crustéaceo,
quase doce, combina de forma divina com o salgadinho das ovas.
Uma entrada magnifica. A outra é o tagliatelle feito com uma especie
de ragu de caranguejo (ha também uma vers3o com massa com
tinta de lulas, mas essa é melhor). Esse molho. que vem com um
toque de pimenta na medida certa, tem a quantidade perfeita
de granchio e um tempero que faz lembrar um fim de semana
em Positano, na varanda do hotel La Sireneuse, olhando o Mediterra-
neo. O.K., eu sei que ndo ha centollas na costa amalfitana. mas essa
€ @ Sensacao que esse prato provoca. Vale muito a pena.
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